Maki Manaba

Rollos de maduros con longaniza,
aguacate y salprieta

Ostras Naturales
Ceviche de pescado

Canastas de Verde
acevichadas en maracuyay soya

Rellenas de ceviche peruano en leche
de tigre sobre canastas de verde

Ceviche Mixto
Pescado y camaron,

Tartar de Atun Rojo y Palta
sobre mayonesa de anguila

Finas laminas de atun rojo, marinadas
en salsa de soya, anguila y aguacate.

MENU

ENTRADAS

$ 7 Tiradito de Pesca Blanca $ 16
en leche de maniy aguacate
Finas laminas de corvina, marinadas
al estilo peruano con un toque manaba.
$ 8
$10
$10 g;/aov;»
Locro de Papas $ 5
$ 13 Caldo de Gallina $10
semicriolla
$ 12 Parihuela de Mariscos con Bisque $ 14

Deliciosa sopa peruana, elaborado
con fondo de mariscos y su toque manaba.

" PRECIOS INCLUYE IMPUESTOS.
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\ PLATOS FUERTES

MENU

Pescados &M oS e Cos

Atun Rojo en salsa de pinaazada $ 11

Atun fresco en pina asada, acompanado
de pure con albahaca y ensalada de
palta con garbanzo.

Wahoo Gratinado con Camarones $ 14
al gjillo y salsa de ostras

Pesca fresca del dia en reduccion
de crema, salsa de ostras, vino y camarones
acompanado de patacones y ensalada.

Robalo a lo Macho en salsa $30
de marisco

Pesca fresca del dia, bahada en salsa
de maniy rocoto, acompanado de yuca frita
y curtido criollo.

" PRECIOS INCLUYE IMPUESTOS.



MENU

PLALRWS ELUERDTES

Fetuccini Frutti di Mare

SugerenciaMW

Tonga Manaba de Gallina
semicriolla

Tonga Manaba Mixta
Deliciosa tradicion ancestral servida
con longaniza y camarones.

Lomo Fino Res al Estilo Criollo

Lomo fino al grill, servido con arroz
cremoso de lentejas, aros de cebolla,
timbales de maduro y curtido criollo
con aguacate.

" PRECIOS INCLUYE IMPUESTOS.

$ 12

$12

$ 15

Cazuela de Mariscos $ 15

Tradicion ancestral, servida en vasija
de barro con mix de mariscos.

Carne & ﬁm

Humita de Lomo Fino Nikkei $ 15

Tradicional lomo saltado peruano,
fusionado con nuestra identidad manaba.

Rissoto Al Funghi $22

Uno de los preferidos del chef, acompanado
de risotto de hongos, balsamico, crema
y vino, decorado con chips de maiz.
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MENU

PLATLOS FUERTES

Suprema de Pollo rellena de $10
Coco y maduro en reduccion

de salprietay soya

Acompanado de pure de zapallo y cherrys
confitados con esparragos.

Costillas de Cerdo en BBQ $ 18
de tamarindo y aguardiente

Deliciosas costillas banadas en salsa de
aguardiente de cahay tamarindo,
acompanado de papas rusticasy
ensalada fresca.

Solomillo de Cerdo en $ 11
chimichurri de maracuya

Fusion de solomillo marinado con
chimichurri de maracuya y risotto
de zapallo y esparragos.

" PRECIOS INCLUYE IMPUESTOS.



Cake de Banano
con Helado de Mani

Alfajor de Coco
Pie de Limon
Brownie de Cacao organico

Torta de zanahoria
con frutos secos y ciruelas

" PRECIOS INCLUYE IMPUESTOS.

$ 550
$ 4
$ 6
$ 6
$ 5

MENU

P O SElpRtS




